Bubble tea tarvikkeet ja reseptiikkaa (testaa — maista — kehita omat reseptit)
Bubble tea recipes (test — taste — develop your own recipes)

Tapioca helmet
-valmistettu maniokkijauheesta

-keitettdessa vari muuttuu mustaksi
-keittamisen jalkeen lisatadan makeutus, sen jalkeen
helmien maku muistuttaa hedelméakarkkia.

Resepti:
200 g of tapioca helmia

2 litraa vetta
100 g ruskeaa sokeria

-Keita vetta kattilassa anna kiehua — lisda helmet veteen
-sekoittele helmia / anna helmien kiehua n 15 min
helmet muuttuvat mustiksi ja pehmeiksi

-Lisaa ruskea sokeri — sekoita — alenna lampétilaa
-Anna jaahtya kattilassa 10 min

Tapioca-helmet ovat nyt valmiita tarjoiluun, annostele
helmet siivilakauhalla juomaan. Voit lisamakeuttaa niita
Brown sugar siirapilla

(saatavana 2 litran ja 300 ml pakkaukset)

Keitetyt Tapiocat voi sailyttaa jadkaapissa noin 3 vrk ajan
(jata helmet makeutusliuokseen).

Huom. helmet kovettuvat/tarttuvat toisiinsa, kun ne jaahtyvat,
voit lammittaa helmia esim. mikrossa

30 sekunnin ajan ennen juomaan lisdamista.

-on mahdollista my6s pakastaa keitetyt helmet ja

sulattaa pienissa erissa

Tapioca pearls

- made from cassava powder

- when cooked, the color turns black

- after cooking, sweetening is added,
after that the pearls taste like fruit candy

Recipe:

200 g of Tapioca

2 Lt of water

100 g of brown sugar
Boil 15 minutes total
Rest for 10 minutes

Boil the water, then put the Tapioca in a boiling water
-stir until all Tapioca will float ...cover it ...

-boil in a full flame in 13 mins...then put the brown sugar
-then stir, then put in low fire and boil for another 2 mins
-then rest the Tapioca without fire for another 10mins...

The Tapioca pearls are now ready to serve.

Serve pearls with strainer scoop to Bubble Tea portion.

If you like extra sweet pearls: you can add

Brown sugar syrup (available in 2 liter and 300 ml packages)

Boiled Tapioca can really be kept in the fridge for approx.

3 days (leave the pearls in the boiled liquid).

Note! Tapioca pearls hardens/sticks when they cool down,
you can warm them up for 30 seconds even in the microwave
before adding to the drink.

It is also possible to freeze cooked Tapioca pearls and

melt in small batches.

TEEPOHJAN VALMISTUS
teeuute tiivisteelld / vegan
ravistettava hyvin ennen kaytt6a

(avattu pullo sailytys kylmassa ja

tee-uute juomaseos sailytettava kylmassa)
Ohije (ravista pullo hyvin ennen avaamista):
Vihrean teen uute / tai Mustan teen uute
400 ml pullo + 10 | vettad

tai

1 dl tee-uute + 2,5 litraa vetta

tai

40 ml tee-uutetta + 1 litra vetta

Laimennetun teeuute juoman sailytys jadkaapissa
ja kaytettava n. 3-4 vrk kuluessa.

—> sekoita teeuuteseos hyvin aina ennen kayttéa
-> kaada teeuute juomaseos tarjoilumukiin
-lisaa siivilalla kuplateehelmet annokseen

= Lisaa makusiirappia 30 ml

(norm. makeutus)

= 60 ml siirappia (extra makeutus)

= Lisaajaita
- sekoita hyvin ja lisda Bubble tea pilli + mukin kansi

MANUFACTURE OF THE TEE BASE

Green tea extract / OR Black tea extract 400 ml / vegan
Shake the bottle well before use

opened tea extract bottle / stored in the cold

Mixing ratio:

-1 bottle tea extract + 10 | water
or

1 dl tea extract + 2.5 | water

or

40 ml tea extract + 10 | water

Store the tea extract in the refrigerator / using time is
approx. 3-4 days

- always shake the tea mixture well before use

-> pour the green tea extract drink mixture

into a serving mug

- add the bubble tea pearls to the portion

- add 30 ml of flavor syrup (standard sweetening)

- 60 ml syrup (extra sweetening)

+ add ice / mix well and add
the Bubble tea straw and mug lid



Hedelmamehulla taytetyt pallerot / pakkauskoot:
3.2kg, 1kg,450¢g

-TIFC:n toimittamat hedelmamehulla taytetyt pallerot
sisaltavat aitoa hedelma-marjamehua, niiden sokeri-
pitoisuus 50% pienempi kuin useimissa muissa
Bubble tea helmissa.

- kayttévalmis tuote

- sailyta viiledssa, pimeassa paikassa

- avattu pakkaus sailytys jaakaapissa

- avattu pakkaus kayttéaika n. 7-14 vrk

- helmien "kuori” valmistettu merilevasta

- gluteeniton/vegan tuote

PS. Helmia voi kayttda myos kuumissa juomissa
HUOM: ei alle 4 vuctiaille lapsille (tukehtumisvaara)

ANNOKSIA helmipakkauksesta:
- 50-60 annosta / 3,2 kg pakkaus
- 20 annosta / 1 kg pakkaus
- 10 annosta / 450 g pakkaus

MAKUSIIRAPIT
-10 annosta / 300 ml pakkaus
(annostelu 30 ml siirappia 3 dI mukiin)
- 60-65 annosta / 2 litran siirappipakkaus
(30 ml siirappia 3 dl mukiin)

2 L siirappipakkaus/PUMPPU:
-Annosteluohje: yksi painallus (= n. 30 ml) / 300 ml teejuomaa
ja kaksi painallusta (= n. 60 ml) / 500 ml annokseen teejuomaa.

Pearls filled with fruit juice/ package sizes:
3.2kg, 1kg,450¢g

-filled with fruit juice supplied by TIFC, contain real fruit-berry
juice (sugar content is 50% lower than in the most other
Bubble tea pearls).

FRUIT PEARLS:
- ready-to-use product / gluten-free/vegan product
- store in a cool, dark place
- store in the refrigerator after opening the package
- opened package shelf life approx. 7-14 days
- the "shell" of the pearls is made of seaweed

P.S. Pearls can also be used in hot drinks

NOTE: not suitable for children under 4 years old
(danger of suffocation)

PORTIONS (300 ml mug):
- 50-60 servings / package size 3.2 kg
- 20 servings / package size 1 kg
- 10 servings / package size 450 g

FLAVOR SYRUPS/dosing 30 ml of syrup in a 3 dl mug:
-10 servings / 300 ml syrup package
- 60-65 servings / 2 liter package

Dosing instructions/fruit syrup pump (for 2 | package):
-one press (= approx. 30 ml) / 300 ml tea drink
-two presses (=approx. 60 ml) / for a 500 ml dose tea drink



TARO maitoteejauhe (vaalean lila juoma).
Taro on bataatti, siind on makeahko keksin maku. Avaamisen jalkeen
sulje pakkaus tiiviisti, ja kdyta 30 vrk kuluessa. Sisaltaa laktoosia.

TARO juoma ohje:
-keitd kuumaa vetta

-lisda 30 g Taro-jauhetta +100 ml kuumaa vetta

-> sekoita ja jaahdyta

-> kaada seos shakeriin, lisaa reilusti jaapaloja

-> sheikkaa noin 20 sek

-ota 3 dI tarjoilumuki ja helmisiivila -> lisda mukiin 1 helmisiivilan mitta
Bubble hedelmahelmia tai (keitettyja+sokeroituja) Tapioca helmia
-lisda hedelmasiirappia n. 30 ml (normaali makeutus /

60 ml siirappia on extra makea annostus)

-> voit viela lisata kylmaa maitoa (antaa tayteldaisen maun)

-> lisda mukiin Bubble tea pilli ja kansi

THAI maitoteejauhe (vaalean oranssi juoma)
Avaamisen jalkeen sulje pakkaus tiiviisti, ja kayta 30 vrk kuluessa.
Sisaltaa laktoosia.

THAI juoma ohje:
-keitd kuumaa vetta

-lisda 40 g Thai-jauhetta +100 ml kuumaa vetta

> sekoita ja jaahdyta -> kaada seos shakeriin, lisaa jaapaloja

-> sheikkaa noin 20 sek

-ota 3 dI tarjoilumuki ja helmisiivila -> lisda mukiin 1 helmisiivilan mitta
Hedelmamehulla taytettyja helmia tai

(keitettyja-maustettuja) Tapioca helmia

-lisda hedelmasiirappia n. 30 ml (normaali makeutus /

ja 60 ml siirappia on extra makea)

-> voit viela lisata kylmaa maitoa (antaa tayteldaisen maun)
-> lisda mukiin Bubble tea pilli ja kansi

TARO milk tea powder (light lila drink).

Taro is a sweet potato, it has a sweet cookie
taste.

After opening, close the package tightly and use
within 30 days. Contains lactose.

TARO:

-boil hot water

-add 30 g Taro powder + 100 ml hot water -
> mix and cool

-> pour the mixture into a shaker,

add plenty of ice cubes

-> shake for about 20 seconds

Take a 3 dl serving mug

+ add (Fruitjuice pearls or Tapioca pearls )
the measure of 1 pearl sieve to the mug

- add approx. 30 ml of fruit syrup = normal
sweetening (60 ml fruit syrup is extra sweet)
->you can still add cold milk

(gives arich taste)

->add Bubble tea straw and lid

THAI milk tea powder (light orange drink)
After opening, close the package tightly, and
use within 30 days. Including lactose.

THAI drink:

-boil hot water

-add 40 g Thai powder + 100 ml hot water

-> mix and cool

-> pour the mixture into a shaker, add ice cubes
-> shake for about 20 seconds

Take a 3 dl serving mug

+ add (Fruitjuice pearls or Tapioca pearls )

the measure of 1 pearl sieve to the mug

- add approx. 30 ml of fruit syrup = normal
sweetening (60 ml fruit syrup is extra sweet)
->you can still add cold milk (gives a rich taste)
-> add Bubble tea straw and lid to the mug



